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ANEXO I
PLIEGO DE ESPECIFICACIONES TECNICAS

PRESENTACION

Se presenta en forma de Pellets de 20 mm de largo por 10 mm de diametro aproximadamente o
extrusado en bolsas de papel doble de 25 kg. Cada una en el caso de los pelleteados y en bolsas de 15
kg. Cada una en el caso del extrusado.

CARACTERISTICAS PROPIAS

Aspecto: limpia seca y sana
Color: caracteristico, de acuerdo con la mezcla del productos intervinientes.
Olor: caracteristico, de acuerdo con la mezcla de harina de pescado o de carne.

REQUISITOS

CARACTERISTICAS FISICO QUIMICAS

Caracteres organolépticos normales
Especificaciones Técnicas:

Proteinas 24-25%
Grasa 4-6%
Fibras 4-5%
Humedad (max) 11%
Extracto libre de Nitrégeno 49-53 %

Energia

4.200 - 4.300 cal / kg

MINERALES PORCENTAIE
Calcio 1,1-1,3
Fosforo 0,6-0,8
Sodio 0,4-0,5
Cloro 0,35-0,50
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